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Entrées
Soupe & L'Oignon gratinée @ 10 Carpaccio de boeuf, a l'huile de truffe,
parmesan & roquette
Caquelon de 6 escargots a l'alsacienne 10
L o Roestis de pommes de terre,
Tarte tatin & léchalote caramélisee, 10 saumon fumé maison et créme de ciboulette

fromage blanc aux herbes 2

Cuisses de grenouilles en persillade 16

NS

Risotto au pesto pistache et roquette,
parmesan et tomate confite 9

Viandes

Nos viandes sont accompagnées de légumes de saison
et au choix frites, spaetzles maison, pommes sautées
ou salade verte (Garniture supplémentaire +2,50€)

La choucroute traditionnelle aux 5 viandes ®

La choucroute aux 3 poissons @
(saumon, sandre, hadock fumé)

Spécialités Alsaciennes ———

Le Tiger Steak 200g, herbes fraiches, 23 Le jambonneau braisé & la biére et miel
sauce « tiger », cacahuétes et oignons frits @ Accompagnement au choix
Magret de canard réti aux agrimes 22 Autres PlatS

o o Carpaccio de boeuf, & I'huile de truffe, 17
Souris dagneau braiseée au thym, 22 . .

. . parmesan & roquette, accompagné de frites
abricots et citrons confits , ) .
Assiette supplémentaire (+5€)
Supréme de poulet jaune d'Alsace aux morilles @ 22 Roestis de pommes de terre, 19
saumon fumé maison et créme de ciboulette
A partager Risotto au pesto pistache et roquette, 17
R N parmesan et tomate confite 9
La grande piéce de boeuf a partager 1000g ® 75
aux trois sauces («tiger » agrumes et morilles). Steak d'espadon a la plancha, sauce safran 24
Deux accompagnements au choix citron vert, purée & chips de patate douce
Portion de salade / légumes de saison / frites / pommes sautées / spaetzles maison 350
Menu Enfant 10.00
(moins de 12 ans)
Accompagnement au choix : légumes de saison, frites, spaetzles maison, pommes sautées ou salade verte
Saucisse de Strasbourg, Steak ou Poisson du jour
Boule de glace ou Sorbet artisanal par Lorenzo Franchi ®
Assortiment de fromages - Munster, chévre cendré, Tome duVal d'Orbey o
Nos Desserts
Créme brilée a la vanille bourbon 7 Palette de glaces et sorbets artisanaux d'Alsace 6
par Lorenzo Franchi @
Strudel aux pommes, glace vanille, 750
créme anglaise Tarte tatin aux poires, caramel au beurre salé 750
& glace yaourt

Moelleux au chocolat, glace vanille, 7.50
créme anglaise, Dame blanche ou noire 7
Sorbets arrosés (3 boules) 8 Café liegeois 4

Arrosages au choix : mirabelle, kirch, poire, quetsche,
framboise, marc de gewirtztraminer

Supplément chocolat chaud ou chantilly

Glaces : vanille, chocolat, café, yaourt

Sorbets : Framboise, citron, poire

& LOIGNON end

Prix nets en euros - service compris




Vorspeisen

Unsere Uberbackene Zwiebe|suppe 0 10 Rindercorpoccio mt Triffelsl, frischem
Parmesan und Rucola
Schnecken in Krauterbutter, Elsasser Art (6 Stuck) 10
Hausgeraucherter Lachs auf Kartoffelrosti
Tarte Tatin aus karamelisierten Schalotten, 10 mit Schnittlauchrahm
mit Krauterquark 2
Risotto mit Rucola und Pistazienpesto, Parmesan
Froschschenkel in Persillade 16 und eingelegte Tomate ﬂ
——— Unsere Fleischgerichte Elsasser Spezialitaten
Alle Fleischgerichte werden begleitet von Saisongemuse Traditionelles Sauerkraut @ 20
sowie wahlweise Pommes Frites, hausgemachten Spditzle, mit 5 Fleisch- und Wurstwaren
Bratkartoffeln oder Salat. (Zusétzliche Beilage +2,50€,
( g ) Sauerkraut mit drei Fischen ® 24
Tiger-Steak 200g, frische Krauter, Tigersauce, 23 (Lachs, Zander und gerducherter Schellfisch)
Erdnisse und frittierte Zwiebel @ In Bier und Honig geschmortes Eisbein 19
Beilage zur Wahl
Entenbrust gebraten mit Zitrusfrichten 22 . .
o Weitere Gerichte
Geschmorte Lammkaule, mit eingelegten 9
Zitronen, Aprikosen und Thymian Rindercarpaccio mt Truffeldl, frischem Parmesan 17
und Rucola (mit Pommes-Frites)
E|§osser Londhohnchenbrust 22 Kartoffelrdsti mit Raucherlachs 19
mit Morcheln in Rahmsauce ® )
und Schnittlauchrahm
Zum Teilen Risotto mit Rucola und Pistazienpesto, 17
Das groBe Rindersteak 1000g & 75 Parmesan und eingelegte Tomate #
mit drei Saucen ( Zitrusfrichte, Tiger- und Morchel-Rahmsauce) Gegr]”tes Schwertfischsteak mit Limetten-Safran- 24
2 Beilagen zur Wahl sauce, Puree und Chips von Susskartoffeln
Portion Pommes Frites, Bratkartoffeln, hausgemachte Spatzle, Saisongemise, Salat 350
Kindermenu 1000
(far Kinder unter 12 Jahren)
Das Kindermend wird begleitet von wahlweise Pommes Frites, Bratkartoffeln, hausgemachten Spdtzle,
Saisongemuse oder Salat
StraBburger Wirstchen, Steak oder Fisch des Tages
1 Ballchen Eis, handgemacht durch Lorenzo Franchi ®
Kaseplatte (Munster, Ziegenkase und Tome du Val d'Orbey) 9
Desserts
Créme brilée mit Bourbonvanille 7 Auswahl von Eis und Sorbets aus dem Elsass, 6
handgemacht durch Lorenzo Franchi (3 Balichen) @
Apfelstrudel mitVanilleeis und Vanillesauce 750 Tarte tatin mit Birnen, Karamel aus gesaltzener 750
Schmelzendes Schokokichlein 750 Butter und Joghurt Eis
mit Vanilleeis- und Vanillesauce Dame Blanche (Vanilleeis, Schokosauce und Sahne) 7
Sorbet mit ,Schnaps" Ubergossen (3 sdichen) 8 Dame Noire (Schokoladeneis, Schokosauce und Sahne) 7
Schnapps zurWahl : Mirabelle, Kirsch, Birne, Zwetschge, Eiskaffee 7

Himbeere, Marc de GewUrztraminer

Zusatzliche Schokosauce oder Sahne

Milcheis : Vanille - Schokolade - Kaffee - Joghurt

LOIGNON

Sorbets : Himbeere - Zitrone - Birne

Prix nets en euros - service compris
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Starters

L'Oignon’s Onion Soup covered with cheese # 10 Beef carpaccio with truffle oil, fresh
Parmiggioano cheese and rocket

Alsatian snails (6. Pieces) 10

Smoked Salmon on hashbrowns in wild

French tarte tatin of caramelized shallots 10 .
chives cream

and cream cheese with herbs 2

A ) Creamy risotto with pesto of rocket et pistachio, 12
Froglegs in “persillade 16 Parmesan cheese and candied tomato #
Main courses (meat) Alsace Specialities
Served with: seasonal vegetable and either french fries, Traditional Saverkraut (white cabbage) 20
spaetzles (homemade local pasta), pan-fried potatoes with 5 kinds of meat and sausages ®

or salad. (Add aditional +2,50€) Traditional Sauverkraut with 3 kinds of ish @ 24

(salmon, pikeperch & smoked haddock)

Tiger Steak 200g, fresh herbs, “tiger” sauce, 23
peanuts and fried onions & Porc Shank braised in beer and honey 19
Duckb friod with cit 29 Choose garnish
uck breast fried with citrus sauce More Main Courses
Braised lamb shankwith candied apricot, 22 Beef carpaccio with truffle oil, fresh Parmiggioano 17

lemon and thyme cheese and rocket (with french fries)

i [ i - @®

Alsatian chicken supreme with morel-sauce 22 Smoked Salmon on hashbrowns 10

with wild chives cream
To Share Creamy risotto with pesto of rocket et pistachio, 17

The big One : 1000g of Beef @ 75 Parmesan cheese and candied tomato 2

served with 3 different sauces and 2 side dishes

(citrus fruit, tiger and morel-sauce) Grilled swordfish, lime & saffron sauce, 24
mashed sweet potatoes & sweet potato-chips

Salad / seasonal vegetables / french fries / pan-fried potatoes / spaetzles (homemade local pasta) 350

Kids menu 1000

(for kids under 12 years)
Served with either: seasonal vegetables, french fries, spaetzle, pan-fried potatoes or green salad

Strasbourg-sausage, steak or a piece of fish
Scoop of handmade ice cream by Lorenzo Franchi ®

Cheese tray with a selection of different cheeses - Munster, ashy goat cheese and Tome duVal d'Orbey 9
Desserts
Créme brilée with bourbon vanilla 7 Choice of 3 handmade ice creams or sorbets 6

by Lorenzo Franchi @®
Apple strudel with vanilla ice cream 750

. French tarte tatin with pear, salted butter caramel 750
and vanilla sauce

and yoghurt ice cream

7,50
Molten chocolate cake, with vanilla ice cream White Lady (vanilla ice cream, hot chocolate , whipped cream) 7
and vanilla sauce
Dark Lady (chocolate ice cream, hot chocolate, whipped cream) 7
Sorbet (3 scoops) topped with Alsatian Schnaps 8 Frozen coffee 7

Alcohol toppings : Mirabelle, cherry, pear, damson,

raspberry, marc de gewirtztraminer Additional hot chocolate or whipped cream +1

Ice cream : vanilla - chocolate - coffee - yoghurt  Serbets : raspberry - lemon - pear

&  LOIGNON end

Prix nets en euros - service compris




